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Resumo: Neste documento apresenta uma pesquisa neitintuito de caracterizar as
exigéncias do mercado consumidor relacionado a&al® origem bovina. Como o Brasil é 0
pais que possui 0 maior rebanho bovino e é o segundior produtor de carne, as
exigéncias do mercado externo sdo muito rigorgsasa iSso 0 pais deve seguir uma série de
normas e padrbes para que seja possivel a comeag@o da carne. O objetivo do artigo é
mostrar e definir essas normas e padrfes que sefpadronizacdo, a rastreabilidade e a
certificacdo.. Com a pesquisa obtiveram-se resolbarbncretos de que esses parametros séo
0S responsaveis pela obtencdo e comercializacaadee bovina com qualidade. A pesquisa
caracteriza-se quanto aos fins, como explicativaaro aos meios, como bibliografica e
virtual.

Palavras-chave: Padrées e Normas; Mercado ConsumiBoas Praticas de Producéo e
Fabricacao.

1. Introducéo

Atualmente vém o correndo diversas mudancas norioenaundial em relacdo a
alimentagcédo, destaque para expansdo do mercadarde bovina e para ocorréncia de
contaminacgfes em varios produtos alimenticios,rénora que tem aumentado a preocupacao
dos consumidores com relagcdo a qualidade dos m®md@om a globalizacdo o sistema
produtor de alimentos deve estar preparado paradetteas exigéncias do mercado
consumidor com relagdo a carne bovina.

Alguns aspectos passaram a definir a qualidade pdodutos de origem animal:
seguranca alimentar, alimentos livres de residigisos, quimicos e bioldgicos; manejo
sanitario adequado; bem estar animal nos sistereaprablucdo de carne; sistemas de
producdo que garantam a sustentabilidade ao sigemalidade de vida do trabalhador rural.

Segundo Nunes (2007), o Brasil dispde de um rebagh@aproximadamente 202
milhdes de cabecas e é o segundo maior produttarde bovina, em 2005 produziu cerca de
8,7 milhdes de toneladas de carne. Em 2005 expartouolume de 2,1 milhdes de toneladas
para 156 paises lucrando US$ 3,1 bilhdes tornaedmimaior exportador de carne bovina
(BRIDI, 2006).
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O comermo Internamonal prmmpalmente a Europ@ eJapao eX|gem dos seus
fornecedores que implantem um rigoroso controlguddidade, e a certificacdo dos produtos
exportados de acordo com os padrdes determinados.

A rastreabilidade da carne bovina exigida pela Gudade Européia, fez com que os
paises exportadores se adequassem inclusive d,Rfagido ao tamanho do rebanho, as
condicOes de criacdo dos animais, e a extensderdidiio destinado a criagcdo de gado e a
falta de tecnologia e gerenciamento do controle almsnais por parte dos produtores
(REZENDE; LOPES 2004).

A padronizacdo garante a qualidade, a segurancaliohento e os sistemas de
producdo que deve estar de acordo com a legislagéilmental, se socialmente justo,
economicamente viavel e que respeite 0 bem-essaarmimais. (BRIDI, 2006). A certificacao
garante ao produto a qualidade especificada ndagaton e € uma forma de evitar agbes
oportunistas por parte de produtores ou empresas.

A rastreabilidade permite identificar a origem doduto desde dentro da porteira até
o consumidor final. A auséncia do programa de @abilidade impede a responsabilizacéo de
medidas de agles preventivas e corretivas, em odsosontaminagdo alimentar. Os
programas de rastreabilidade sdo os Unicos cajppie@zekentificar a origem do problema. A
padronizacdo de processos de gestdo de qualidadé eficiente sendo acompanhados de
programas de certificacao.

A pesquisa aqui apresentada trata da padronizaeéitficacdo e rastreabilidade da
carne bovina, como uma exigéncia da disciplina dée®as Agroindustriais, do curso de
Engenharia de Producdo Agroindustrial (EPA), doddgmento de Engenharia de Produgéo
(DEP) da Universidade Estadual do Parana (UEPRImpOs Campo Mouréao.

A pesquisa tem como objetivo definir e identifieapadronizagao, a rastreabilidade e
certificacdo da carne bovina, por meio das norraatigxigidas pelo mercado nacional e
internacional.

O artigo esta estruturado em seis partes. Na parpeirte € apresentada a introducao.
Na segunda a metodologia utilizada. Na terceirteparevisdo bibliografica. Na quarta parte
€ apresentada a fundamentacao teorica. E por fooresderacdes finais e as referéncias.

2. Metodologia

O método de abordagem adotado foi o hipotético dutieo, e 0o método de
procedimento foi o0 monografico.

A pesquisa caracteriza-se quanto aos fins, comlcaiipa, quanto aos meios, como
bibliografica e digital.

3. Reviséo Bibliografica

Na revisao literaria realizada foram encontradapurad trabalhos com o mesmo
objetivo da pesquisa aqui apresentada. BaseandwrseBRIDI (2006), trabalho sobre
Padronizacdo, Rastreabilidade e Certificacdo demAisi e seus Produtos observa-se que
possui 0 mesmo 0 objetivo da presente pesquisdefil@r e identificar as padronizacdes e
certificacdes da carne bovina.

Os trabalhos de MACHADO; NANTES (2004) aborda arembilidade na cadeia
produtiva da carne e até mesmo da criacdo do siseeREZEND; LOPES (2004) trata da
identificacado, certificacéo e rastreabilidade ndetada carne bovina e bubalina no Brasil.



O trabalho de OKAMOTO AKIYOSHI (2010) apresentanceltos sobre processo
industrial frigorifico de carne bovino — do abateegportacdo, onde sdo apresentadas
normativas, sistemas de rastreabilidade, legistag@entes.

Além de artigos eletrénicos, sites como SERPROBOGM e MAPA que ajudaram a
desenvolver a pesquisa.

4. Fundamentacao Teodrica
4.1 Padronizagéo para carne bovina

Segundo Bridi (2006, p.2), “A padronizacdo envolee estabelecimento de
procedimentos de producéo, de controle de matérn@aputilizada na alimentagdo, manejo
pré-abate, manejo do abate, classificacdo e @gific das carcacas, resfriamento, embalagem
e transporte.” Ela depende de normas oficiais, aggeguram a integridade do sistema de
gualidade da cadeia produtiva.

A padronizagéo garante a integridade e valor natrad da carne. A mesma contribui
para o aperfeicoamento do fluxo de informacdes teosammento entre os agentes socio-
econdmicos da cadeia produtora.

Na producéo animal e de seus produtos a padrooizég@ende do objetivo que se
quer alcancar. O Ministério da Agricultura, Peca@iAbastecimento (MAPA) regulamentou
a padronizacéo da rastreabilidade de bovinos,asificacéo, tipificacdo e de etiquetagem de
carne (BRIDI, 2006).

Exemplo de padronizacdo é a ISO 22000 de gestdegilganca alimentar, que defini
0 método de administracdo de todas as praticaegierasica alimentar, que compreende
desde os produtos primarios até a distribuicad, fonge passa pela refrigeracdo e condicdes
de estocagem.

Para atender as exigéncias do MAPA foram criadasces de padronizagcéo de carne
bovina como, SISBOV, SISBI (Sistema Brasileiro depecdo de Produtos de Origem
Animal), SIF (Servico de Inspecéo Federal), SIMr¢®® de Inspecdo Municipal), SIP
(Servico de Inspecao Estadual).

O Sistema Brasileiro de Identificacdo e Certificage Origem Bovina e Bubalino
(SISBOV) foi um servico criado pelo Servigo Federal de Pssamento de Dados (SERPRO)
para o Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abaistento (MAPA) com o objetivo de
controlar e acompanhar os rebanhos brasileirogideaos Ultimos acontecimentos ocorridos
no pais como a febre aftosa, entre outros acontéetom que prejudicaram economicamente o
pais, também visa atender as exigéncias do mecwedomidor (SERPRO; SISBOV, 2008).

O Sistema Unificado de Atencédo a Sanidade Agropec(@ussa), que é um sistema
que permite a legalizacdo e a implementacdo denalgigirias, através do Decreto 5.741, de
30 de marcgo de 2006, o Sistema de Inspecéo detBsodiel Origem Animal (Sisbi/POA), tem
como objetivo harmonizar e padronizar os procedioseme inspecdo e fiscalizacdo de
produtos de origem animal em todo pais, dessa fdmsaa uniformizar os sistemas de
inspecdo municipal e estadual com as normas e gimertos do SIF (OKAMOTO;
AKIYOSHI, 2010).

Os servicos de inspecao e padronizacado SIF, SWR,s&b servicos que regulamentam
e padronizam o produto, para que este possa seercializado dentro de municipios,
estados, territorio nacional e até mesmo que exssaser exportado.



Esses servu;os tém a responsabllldade de certmsaﬂ!mpresas e Iocals que estdo
aptos a comercializar o produto.

Além do MAPA, existem outros dois grandes 6rgdoe gegulamentam a
padronizacao de carne bovina no mercado internalcias ISOS e a EUREPGABUrepean
Retaliers Produce Working GroupA APPCC também possui legislacdo propria para
padronizacao dos processos.

A ISO 22000 procura assegurar controles dos peegododa cadeia produtiva de
alimentos. Ja a ISO 9000 trata sobre a qualidageatiuto a ser comercializado.

As APPCC sao sistemas que identificam, avaliam mr@am perigos que Ssao
significativos para a seguranca dos alimentos.

Boas praticas de producéo e fabricacdo, APPCC igndé Perigos e Pontos Criticos
de Controle) e as ISOS (Organizacao InternacioeaPddronizacdo) sao utilizadas para
atender os padrdes pré-estabelecidos (BRIDI, 2006).

A EUREPGAP representa os principais varejistaslideeatos europeus e tem como
objetivo promover boas praticas de producdo nor safpicola, garantindo a seguranca
alimentar. Ela desenvolveu um manual de Boas Rgitikgricolas e elaborou normas
especificas para a producdo de frutas legumes,, gafloeita entre outras praticas que
envolvam agricultura.

4.2 Sistema de rastreabilidade bovino

A rastreabilidade possibilita ter um historico dodguto, sendo que o conteudo desse
historico depende do objetivo que se pretende gdcarSegundo a ISO 9000 (s.d., apud
REZEND; LOPES, 2004, p.6) rastreabilidade é “a d#jati para encontrar a historia, a
utilizacdo de um artigo ou de uma atividade, ovadgos ou atividades semelhantes, ou
meios de identificac&o registrados”.

A rastreabilidade € um complemento no gerenciamdatqualidade, que no qual,
aplicado individualmente n&o significa seguranca pgoduto nem ao processo. Sendo
associado a outros sistemas de controle de qualicado APPCC e ISOS (BRIDI, 2006) a
rastreabilidade da base a todos os programas tiicagéo. O produtor € o primeiro a ser
envolvido neste processo, dessa forma toda a cpdmiaitora de carne bovina pode manter
em dia a documentacdo que comprove sua aplicacéo.

Do inglésBovine Spongiform EncephalopatfBSE), mais conhecida como doenca da
“Vaca - Louca”, € uma doenca que afeta o sistemmeose central de bovinos, causada por
ingestdo de alimentos de origem animal contaminAdBSE causou perdas para 0s paises
gue exportavam carne para Europa, por estar adsaziama variante em humanos. Devido a
ocorréncias como esta foi criado o SISBOV, estersia se resume em como um conjunto de
acoes, medidas e procedimentos adotados para igaaotigem, o estado sanitério, a
producao e a produtividade da pecuaria nacionaegaranca desses alimentos provenientes
dessa exploragcédo econdomica (MACHADO; NANTES, 2004).

A identificacdo do gado pdde ser feita de varianeiras, as mais comuns Sao:
marcacdo a fogo que deve ser feita de acordo camomendacbes técnicas para nao
prejudicar o valor da pele; identificacéo por bose chips eletronicos.

Apenas a identificacdo n&o possui nenhum significath deve estar ligada a um
sistema de armazenagem de dados que permite @ ac&s30s 0s elos da cadeia produtiva,
inclusive para o consumidor (MACHADO; NANTES, 2004)



A rastreabllldade tem dlversas flnalldades send{s efornecer mformagoes aos
consumidores; assegurar que apenas produtos deagigalentrem no sistema; controlar o
deslocamento dos animais e seus produtos com tivobjke sanidade; permitir o retorno de
um produto suspeito a sua base e localizar falhtsnar medidas corretivas; controle a
qualidade e seguranca dos alimentos (BRIDI, 2006).

Deve constar no documento de identificacdo do dniishentificacdo da propriedade
de origem; identificacdo individual do animal; ns nascimento ou data de ingresso na
propriedade; sexo do animal e aptidao; sistema rgdo e alimentagdo; registro das
movimentacdes; comprovacdo de informacao adicipaed certificacdo e dados sanitarios
(vacinagdo, tratamento, programa sanitario).

O controle de identificacdo e a movimentacdo dmaisi registrados serao realizados
por entidades certificadoras e registradas com8|B&lV; SDA (Secretaria de Defesa
Agropecuaria); Agricontrol S.A; Biorastro Certif@o de Produtos Agropecuarios Ltda;
Tracer Certificacdo de Origem Animal Ltda; Brasdr@ificacdo Ltda; Planejar Processamento
de Dados Ltda; Instituto Genesis e 0 Servico Brawsilde Certificacées Ltda, SIRB (Sistema
Integrado de Rastreabilidade Bovina, entre outras.

4.3 Certificacdo necessaria para garantia na qualatie da carne

A certificacdo garante ao produto a qualidade efpada na rotulagem e é uma
forma de evitar acbes oportunistas por parte ddupooes ou empresas. A certificacdo de
produtos, processos, servicos e sistemas de gestspal, sdo realizados por servigos
terceirizados tendo como principais objetivos: garas empresas o nivel de qualidade dos
produtos e informar ao consumidor que o produttficado possui os atributos procurados
(BRIDI, 2006) e também garantir a credibilidadeapada a cadeia de fornecimento, atuando
em diversos setores da economia.

A certificacdo envolve fatores como: normas, orgamstificados e organismos
credenciadores, que podem ser uma associacao gouaeistatal.

Os beneficios da certificacdo atingem tanto o cmichor quanto o fornecedor. Para o
consumidor os principais beneficios s&o: informaeabre o produto e sua qualidade;
melhora nos critérios de escolha; garantia da daddéi do produto; facilidade na avaliacdo
com relacao ao preco do produto. E para o fornecedertificacdo garante: abrangéncia de
novos mercados; diferenciacédo dos produtos, agrgande maior valor.

Como as empresas que garantem a certificagcado aotpredo privadas ou estatais,
existem no mercado brasileiro e internacional esgweque atribuem a certificacdo aos
produtos analisando fatores predominantes para alidgde da carne. A Cugnier
Certificadora; OIA (Organizacion Internacional Apezxuaria); ABIEC (Associacao
Brasileira da Industrial Exportadora de Carne); B®)Y; IBD (Instituto Biodinamico);
EUREPGAP, seriam exemplos de certificadoras, qa#isam os sistemas de padronizacao e
rastreabilidade do animal para s6 entdo atributificacédo a carne.

A Cugnier, para certificar determinado produto, @smo deve apresentar o
compromisso do produtor com boas praticas ambg&nsainitarias e de responsabilidade
social (EMMANUEL, s.d). Alguns parametros analissderiam:

i) A comprovacdo de que na fazenda ndo ha desmatajmeem destruicdo de ecossistemas
de alto valor de conservacéao;
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com chipu brinco), de maneira a permitir sua

iii) A permanéncia do animal na propriedade cedidia por, pelo menos, seis meses. O
empreendimento deve comprovar vacinas e boa salaeimhal;

iv) A adocdo de medidas para reduzir a emissacad®moo como a presenca de arvores no
pasto para capturar CO2 e medidas que facilitemyesthbilidade de alimentos para reduzir
emissoes;

v) Comprovacao de que ndo ha trabalho infantil;
vi) Comprovacéao de que néo ha trabalho for¢ado;
vii) Comprovacao de que ndo ha discriminacdo déggeatipo;

viii) A industria (frigorifico e demais etapas dadeia produtiva) também é submetida a
auditoria e deve comprovar que o produto embaladoeesera enviado aos fornecedores é
aquele que foi avaliado em seu local de origem, b@mo de que atende as normas sanitarias
de seguranca do alimento e programas de autoo®ngmigidos pelas autoridades
governamentais brasileiras.

Para o produtor receber a certificacdo para o ebanho sdo analisados em sua
propriedade varios parametros ambientais, socgasjtario, entre outros que possam
comprometer ndo somente o produtor, mas tambémmgsesas que irdo futuramente
comercializar a carne.

A certificac@o € a garantia de mercado para a caoresiderado como um dos mais
importantes processos pelo qual o produto passgygépara ser certificada o animal deve
seguir uma padronizacgio, portanto, se adequandmétara quesitos de rastreabilidade. E a
certificacdo responsavel pela qualidade total ddymo perante as exigéncias do consumidor.

5. Consideracdes Finais

A rastreabilidade, padronizacdo e a certificacém & grande importancia para o
consumidor e também para o0 mercado externo e mtern

Devido a exigéncia dos mercados que importam aec&arios paises como o Brasil
estdo tendo que se adequar aos parametros exigelositindo que o consumidor saiba o
deslocamento dos animais, os dados sanitarios, eatifidacdo, para assegurar a
comercializagao.

A padronizagdo garante a qualidade, valor nutradiata carne, a seguranca e 0s
sistemas de producdo que devem respeitar a legpstgbiental e o bem-estar dos animais.
Por isso sdo criados sistemas como Sussa, SISBOM, ISOs, para garantir e manter a
padronizacdo, os procedimentos de inspecao eifigcab dos produtos de origem animal
para uniformizar os sistemas de producao e contieegjao.

Poder-se concluir que a certificacdo garante asresap 0 nivel de qualidade dos
produtos. Informam ao consumidor que o produtdfmado possui 0s atributos necessarios e
que tendo a certificacdo tém-se também os seuditiesepara o consumidor e para o
fornecedor. Ainda ressalta-se que nem toda careeequastreada € certificada, porém toda
carne certificada é rastreada.

E € a partir desses quesitos, padronizacao, rbsitlede e certificacdo, que a carne
brasileira tem alcangcado cada vez mais o apiceergfe a qualidade, fazendo com que o



Brasn nao seja apenas um dos maiores produtordamﬂaos e exportadores de carne ‘mas
também um dos maiores produtores e exportadoresrde com qualidade.
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