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Resumo: E de suma importancia a gestdo da qualidade na cadeia produtiva do leite, ndo
apenas para proporcionar melhoria na qualidade do produto final, mas a melhoria nas
praticas e procedimentos das atividades que compdem toda a cadeia, a fim de reduzir perdas,
desperdicios e, conseqiientemente, custos. Nos ultimos anos esta tem passado por um periodo
de intensas modificacOes na gestdo da cadeia produtiva do leite e a qualidade tem sido uma
das principais exigéncias. Essas modificagdes foram vigoradas, a principio, pela Instrugdo
Normativa 51 - IN 51/2002 - sendo substituida em 2011 pela IN 62. Tanto a IN 51 quanto a
IN 62, criadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA -
apresentam o regulamento técnico para producdo, identificacdo e qualidade do produto e
avalia as acOes voltadas a melhoria da qualidade do leite, tendo impacto na cadeia
produtiva. Diante das modificacfes nas INs e a importancia dessas para a cadeia produtiva
do leite, o presente artigo visa apresentar um estudo tedrico sobre as IN 51 e IN 62,
comparando e indicando quais sao as divergéncias e semelhancas das especificacdes para o
Leite Tipo A
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1. Introducéo

O Brasil é o quinto maior produtor de leite fluido do mundo, com aproximadamente
32 bilhdes de litros. Responsavel por 18% da producao das Américas (EMBRAPA, 2012).

A industria leiteira tem papel relevante no cenario agropecuario brasileiro, tendo em
vista que a atividade leiteira participa na formacéo de renda e emprego do setor.

Nos ultimos anos a industria leiteira brasileira passou por um periodo de intensas
modificacdes na gestdo da cadeia produtiva do leite e a qualidade tem sido uma das principais
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exigéncias. Essas modificacGes foram vigoradas, a principio, pela Instru¢cdo Normativa 51 -
IN 51/2002 - sendo substituida em 2011 pela IN 62. Tanto a IN 51 quanto a IN 62, criadas
pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA - apresentam o
regulamento técnico para producdo, identificacdo e qualidade do produto e avalia as a¢bes
voltadas a melhoria da qualidade do leite, tendo impacto na cadeia produtiva (BRASIL, 2002;
BRASIL 2011).

Diante das modificacdes nas INs e a importancia dessas para a cadeia produtiva do
leite, 0 presente artigo visa apresentar um estudo tedrico sobre as IN 51 e IN 62, comparando
e indicando quais sdo as divergéncias e semelhancas das especificagcdes para o Leite Tipo A.

O presente artigo enquadra-sena Subarea de Gestdo do Sistema de Qualidade, e esta
inserido dentro da grande Area de Conhecimento de Engenharia da Qualidade (Associacéo
Brasileira de Engenharia de Produgéo - ABEPRO, 2008).

Salienta-se ha relevante deste artigo, uma vez que, ndao foram encontrados trabalhos
semelhantes na literatura, tanto bibliografica quanto digital/virtual. N&o encontraram-se
trabalhos que apresentassem comparativos das especificacfes impostas pelas Instrucdes
Normativas com relacdo ao Leite Tipo A, foco desta pesquisa.

O trabalho apresenta a seguinte estrutura: i) Introducdo, que apresenta as INs a serem
comparadas e 0 objetivo do trabalho; ii) Metodologia, que trata de como a pesquisa foi
realizada; iii) Fundamentacdo Teorica, ; iv) Comparativo entre as Especificacfes dos
Regulamentos Técnicos para Leite Tipo A, que aborda os Aspectos gerais, Instalacdes e
Equipamento, Manejo e Qualidade ; v) Considerac¢des Finais, e por fim as referéncias.

2 Metodologia

A seguinte pesquisa classifica-se, quanto aos fins, como descritiva e comparativa e,
guanto aos meios, como bibliogréafica e virtual.

As pesquisas bibliograficas e virtuais foram realizadas com o objetivo de fornecer
subsidios para analisar os requisitos para producdo, identificacdo e qualidade do Leite Tipo A
conforme as INs 51/2002 e 62/2012.

As INs foram estudadas e comparadas, afim de identificar quais divergéncias e quais
semelhancas apresentavam o0s Regulamento Técnicos. Para realizar o comparativo entre as
INs, as mesmas foram divididas em quatro partes: Aspectos gerais, Instalacbes e
Equipamento, Manejo e Qualidade.

3 Fundamentacao Teorica

Entende-se como gestdo da qualidade o conjunto de praticas utilizadas por empresas
para obter, de forma eficiente e eficaz, a qualidade pretendida para o produto (SCALCO e
SOUZA, 2006 apud TOLEDO, 2001).

E de suma importancia a gestdo da qualidade na cadeia produtiva do leite, ndo apenas
para proporcionar melhoria na qualidade do produto final, mas a melhoria nas praticas e
procedimentos das atividades que compdem toda a cadeia, a fim de reduzir perdas,
desperdicios e, consequentemente, custos (SCALCO e SOUZA, 2006).

Para obter a qualidade do leite, € necessaria uma eficiente gestdo da qualidade dos
agentes da cadeia, com procedimentos e praticas bem definidos. Para que isso seja alcancado
0 MAPA institui as INs que visam a melhoria da qualidade do leite, gerindo os procedimentos
de producdo, identidade e qualidade do leite.

As INs abordam esses procedimentos como especificacfes para obtencédo da qualidade
do leite visando: a classificacdo do leite quanto ao teor de gordura, designacdo de venda do



leite, classificacdo e localizacdo da granja leiteira, equipamentos e instalacbes, manejo e
qualidade.

4 Comparativo entre as Especificagdes dos Regulamentos Técnicos para Leite Tipo A
4.1 Comparativos dos aspectos gerais

A IN 51 e IN 62 classificam o Leite Tipo A quanto ao seu teor de gordura. Na IN 51 o
produto classificava-se em integral, padronizado, semi-desnatado e desnatado, no entanto, a
classificacdo padronizada foi extraida da nomenclatura presente na IN 62.

Referente a designacdo de venda, a IN 62 retirou o termo Leite Pasteurizado Tipo A
Padronizado, mantendo apenas as denominagOes de Leite Pasteurizado Tipo A: i) integral; ii)
semi-desnatado; iii) desnatado. Ambas as INs previam a expressio ‘“Homogeneizado”
impressa no rétulo do produto.

As INs classificam a granja leiteira, bem sua localizacéo, de maneira igualitaria, sendo
local caracteristico a producdo, pasteurizacdo e envase do produto, localizado fora de areas
urbanas, dispondo de dependéncias especificas para producdo, assim como disponibilidade
para sua expansdo; fazem as mesmas restricdes no que refere-se a residéncias e criagdo de
outros animais nas instalacdes da granja, bem como especificacdes de privaces a acessos as
dependéncias.

4.1 Aspectos relacionados a instalacdes e equipamentos

No que relaciona-se a instalacbes e equipamentos as INs ndo apresentaram
divergéncias, portanto, suas semelhancas podem ser analisadas no Quadro 1.

Requisitos As INs especificam que:

i) Devem ser obrigatérios; ii) Com 2,50 m#animal ordenhado; iii)
Pavimentados de paralelepipedos rejuntados, lajotas ou pisos
concretados; iv) Com cercas da material adequado; e v) Mangueiras
com agua sob pressao.

Currais de espera

i) Devem ter estrutura coberta; ii) Paredes de alvenaria de cor clara;

Dependéncias de abrigo e iii) Piso impermeével com inclinagGes suficiente para escoamento
arragoamento de agua e residuos; e iv) Sistema de contengdo e cochos de facil
limpeza.

i) Devem ser afastadas do arragoamento e de construcfes para
outros animais; ii) Construcdo em alvenaria; iii) Piso impermeavel;
Dependéncias de ordenha iv) Forro em material impermeavel; v) &gua sob pressdo; vi)
Sistema de contencdo de facil limpeza; vii) Equipamento de
ordenha mecéanica.

Dependéncias de sanitizacdo | i) Devem ser anexas as dependéncias de ordenha.

i) Devem ser localizadas nas dependéncias de ordenha; ii) As

Dependéncias de caracteristicas de construgdo civil devem atender as condigdes

beneficiamento, exigidas pelo SIF para usina de beneficiamento; iii) Os

industrializacdo e envase equipamentos de beneficiamento e envase devem ser de ago
inoxidavel;

i) Devem ter capacidade compativel a producdo; e ii) Possuir

Camara frigorifica N .
9 termOmetro de leitura.

Dependéncias de recepcdo e | i) Devem ser anexas as dependéncias de beneficiamento; e ii)
sanitizacdo de caixas plasticas | Providas de dgua sob presséo.

i) Devem ser separada do local de recepgdo das caixas plasticas; e

Expedicdo ii) Ter cobertura para abrigo de veiculos em operagao.




Quadro 1: InstalacGes e equipamentos exigidos pela IN 51 e IN 62.

O Quadro 1 apresenta as especificag0es de instalagfes e equipamentos, comumente
presentes nas propriedades rurais produtoras de leite, feitos pela IN 51 e mantida pela IN 62, e
dessas, fazem-se as seguintes observacoes.

Nos currais de espera, indica-se a utilizacdo de cercas de ferro galvanizado, correntes e
réguas de madeira. Os currais que forem destinados a touros devem ser separados dos currais
dos animais a serem ordenhados.

Os materiais utilizados para construcdo de cercas nos currais de esperas podem ser 0s
substitutos das paredes das dependéncias de arragcoamento, caso essas ndo sejam feitas de
alvenaria.

Nas dependéncias de ordenha, devem ser construidas paredes ou meia-parede em
alvenaria, de forma a proteger o processo contra poeira, vento e chuva; o piso deve ser
antiderrapante com canaletas de fundo céncavo e inclinagdo suficiente para escoamento da
agua e residuos organicos; sendo a cobertura da dependéncia de ordenha em estrutura
metalica com telhas de aluminio, dispensa-se a utilizacdo de forros; é proibido o uso de
contencdo em canzil de madeira e 0 uso de ordenha manual ou em sistema semi-fechado.

As dependéncias de sanitizacdo devem conter telas a prova de insetos, abrigar os
tangques e bombas para sanitizacdo das ordenhadeiras e do circuito de ordenha e, materiais e
equipamentos utilizados na ordenha (organizados em prateleiras e/ou similares).

Para as dependéncias de beneficiamento, seguem as mesmas especificagdes aos
equipamentos utilizados para o beneficiamento; o tipo de pasteurizador e seus componentes; a
localizagdo dos equipamentos, que devem acompanhar o fluxo operacional; bem como o
cumprimento das normas e regulamentos do MAPA para fabricacéo de produtos lacteos.

A camara frigorifica deve ser anexa ao local de beneficiamento, podendo ser preé-
moldada, com aberturas constituidas de aco inox, fibra de vidro ou materiais adequados. Faz-
se atil o uso do termdmetro para assegurar a temperatura 6tima para manutencdo do leite (4
°C).

O local de recepcao das caixas plasticas deve seguir as mesmas especificacfes que as
dependéncias de beneficiamento, com abertura suficiente para o deslocamento das caixas
lavadas, tendo abrigo externo ao veiculo responsavel pela descarga das caixas.

As dependéncias para expedicdo ficam proximas a camara e a saida do leite e
derivados, devido a isso, mantém-se distancia do local de recepcao das caixas plasticas, sendo
este considerado “area suja”.

As INs ainda apresentam as mesmas especificacdes, no que se refere a instalacGes e
equipamentos, para: i) Laboratorios; ii) Dependéncia para guarda de embalagens; iii)
Abastecimento de agua; iv) Redes de esgotos e de residuos organicos; v) Bezerreiros; vi)
Dependéncia para isolamento e tratamento de animais doentes; vii) Silos, depositos,
dependéncia de preparo e depdsito de racdo, pulverizadores de carrapaticidas e bretes; viii)
Sala de maquinas; ix) Caldeira; x) Sanitarios e vestiarios; xi) Refeitdrios; xii) Almoxarifado;
xiii) Sede do SIF e; xiv) Garagem, oficinas e local para lavagem de veiculos.

4.2 Aspectos relacionados a sanidade do rebanho

A IN 51 e IN 62 auferem as mesmas especificacBes para analise da sanidade do
rebanho. Esta sanidade deve ser atestada por médico veterinario, sendo responsavel pelo
controle de: i) Parasitose; ii) Mastites; iii) Brucelose e; iv) Controle zootécnico.



E proibido o processamento ou envio de leite advindo de animais que estejam em fase
colostral; com diagnoéstico clinico ou resultado positivo que indiquem presenca de doencas
infecto-contagiosas que possam ser transmitida ao homem pelo consumo do produto, ou; que
estejam sendo tratados com drogas e medicamentos que possam ser eliminados no leite.

E proibido ministrar ou fornecer alimentos com medicamentos ou substincias
estimulantes, ndo aprovadas pelo MAPA, a animais lactantes. Se isso ocorrer e alterar o
estado de salde dos animais, esses devem ser afastadas do rebanho.

4.3 Aspectos relacionados a higiene da producéo

As INs ndo apresentaram divergéncias nas especificagdes relacionadas a higiene de
producdo. Devem ser seguidos os itens dos Principios Gerais Higiénico-Sanitario das
Matérias-Primas para Alimentos Industrializados (Portaria MA N° 368/1997).

Esses itens enquadram: i) Localizacdo dos currais; ii) CondicOes gerais das edificacdes
relativa a prevencdo de contaminagdes; iii) Controle de pagas; iv) Agua de abastecimento; v)
Eliminacdo de residuos organicos; vi) Rotina de trabalho e procedimentos gerais de
manipulacdo; vii) Equipamentos, vasilhames e utensilios; viii) Prote¢do contra a
contaminacdo de matéria-prima; e ix) Acondicionamento, refrigeracdo, estocagem e
transporte.

Nos parametros referente as condicGes higiénico-sanitarias para obtencdo da matéria-
prima seguem as mesmas observacdes, abrangendo a maneira correta para higienizacdo dos
tetos, antes e depois da ordenha; a vestimenta ideal para os responsaveis pelas operacdes de
ordenha; condicdes de higiene do ambiente e dos trabalhadores; sanitizagdo dos equipamentos
utilizados; dentre outras observacdes.

4.4 Aspectos relacionados ao controle da producgéo

N&o houve alteragdes nas especificacdes referentes ao controle da producdo, mas
destacam-se algumas observacoes.

As instalacOes e equipamentos devem assegurar a obtencdo, tratamento e conservagao
do produto; o filtro deve ser de aco inoxidavel; a pasteurizacdo deve seguir os limites de
temperatura em relacédo a tempo (de 72 a 75 °C de 15 a 20 s), e a temperatura de saida do leite
menor ou igual 4 °C; o envase deve ser feito ap0s a pasteurizacgéo;

4.5 Aspectos relacionados aos procedimentos especificos para o controle da matéria-
prima

Seguem as mesmas analises para o controle da matéria-prima, sendo: i) Contagem
padrdo em placas (CPP); ii) Contagem de células somaticas (CSS); iii) Pesquisa de residuos
de antibidtico; iv) Determinacdo do ponto de congelamento; v) Determinacdo do teor de
solidos totais e ndo-gordurosos; vi) Determinacdo da densidade relativa; vii) Determinacdo da
acidez titulavel; viii) Determinacdo do teor de gordura; ix) Medicdo da temperatura do leite
cru refrigerado.

4.6 Aspectos relacionados a composicao e requisitos fisicos quimicos e microbioldgicos
Nesses aspectos sdo observadas algumas divergéncias entre as INs.

Referente os ingredientes obrigatorios do Leite Cru Refrigerado Tipo A Integral a IN
51 impBe a seguinte composicdo: i) Gordura; ii) Acidez; iii) Densidade relativa; iv) indice
crioscopico; v) Indice de refracdo do soro clprico; vi) S6lidos ndo-gordurosos; vii) Proteina;
viii) Redutase; ix) Estabilidade ao Elizarol; x) CPP; xi) CCS.



Referente a esses ingredientes a IN 62 dispensa o indice de refracdo do soro cuprico e
0 Teste da Redutase, e altera os limites do Indice crioscopico (IN 51 = -0,512 °c; IN 62 = de -
0,512 a 0,531 °C) e de CCS.

Para CCS a IN 51 estipulava um nivel méximo equivalente a 600.000 CS/mL, na IN
62 foram impostos varios limites, sendo no maximo: i) 480.000 CS/mL até junho/2014; ii)
400.000 CS/mL até junho/2016 e; iii) 360.000 CS/mL a partir de julho/2016.

5 Considerac0es finais

A atividade leiteira apresenta grande relevancia no Brasil, assim, pode-se observar
com a realizacdo da pesquisa, que é de suma importdncia a administracdo da gestdo da
qualidade na cadeia produtiva do leite de forma a garantir o avanco da atividade no pais e a
rentabilidade do produtor.

Essa gestdo pode ser auferida nas propriedades a partir do cumprimento das exigéncias
das Instrugdes Normativas. Mesma com a substituicdo desses regulamentos técnicos observa-
se a preocupacdo com identificacéo, producdo e qualidade do leite.

Conclui-se que as INs apresentam semelhancas e divergéncias, mesmo que minimas,
entre as suas exigéncias. Essas divergéncias referem-se aos aspectos de qualidade, onde
extrairam-se analises da composicdo obrigatéria e alterou-se 0s requisitos de ponto de
congelamento e CCS de forma a asseguram a melhoria da qualidade do leite.
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